AusschlieBlich Besonders lange Teigruhezeit
BLUMENKORN Mehle fiir bessere Bekommlichkeit,
mit gepriften Qualitatsstandards Frischhaltung und Geschmack
Nachhaltig und Spezieller
klimaschonend Dinkel-Sauerteig
aus BLUMENKORN Mehl

im gesamten Produktionsprozess

Natiirliche Zutaten
ausschlieflich aus osterreichischer
Herkunft und E-Nummern frei

Regionale Produktion
und sehr kurze Transportwege
zwischen Bauern, Mihle und Backerei
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Die FORSTNER-MUHLE ist ein ?)? Die Backerei REICHL ist ein
Familienbetrieb in 5. Generation moderner, handwerklich
und mit den Bauern der % orientierter Familienbetrieb, der
Umgebung personlich und seit Generationen grof3ten Wert
partnerschaftlich eng verbunden. auf die Qualitat und Naturlichkeit
Der Energiebedarf wird zu 1/3 aus seiner Backwaren legt. Gebacken wird
Sonnenenergie bezogen, durch eine ausschlieBlich nach eigenen Rezepturen,
schonende Vermahlung in der modernen mit hausgemachten Natursauerteigen und
Mihle sind hochwertige Mehle garantiert! BLU M EN KORN besonders langer Teigreifezeit.
Unsere landwirtschaftlichen Partner UNIMARKT steht fur Regionalitat und
bewirtschaften ihr Ackerland auf hochwertige Produkte mit einem
traditionelle und schonende Weise. ausgepragten Genusserlebnis.

Um unseren Kunden noch mehr

Durch den ganzlichen Verzicht \\\ I//
dieser besonderen Produkte

auf Instektizide und das Anlegen ~ /\/
anbieten zu konnen werden die

von Bliihstreifen fordern sie - —
Artenreichtum und produzieren Partnerschaften mit regionalen

regionale Lebensmittel mit Betrieben weiter ausgebaut und
Rucksicht auf die Natur. intensiviert.
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